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Família: Lleguminoses 
 
 
Espècie: Pèsol, Pisum Sativum L. 
Cast: guisante; It: pisello; Port: ervilha; Fr: pois; Angl: pea; Alem: erbse 

 
 
Varietat: negre 
Lloc de recollida: L’Espà 
Informador: Joan Pinós 
 
 
Coneixement agronòmic relacionat: 

El pèsol negre s’utilitza sobretot per a alimentació humana. És especialment 
delicat del corc, sobretot si es fa al pla. Com que és un pèsol més aviat 
seleccionat per a consumir en sec, la producció és més tardana i més agrupada 
que altres varietats per consum en fresc, que són més esglaonades. 

Així i tot, tradicionalment i per a autoconsum, a les cases de pagès també es 
consumeix tendre (Ca l’Ardit, l’Espunyola). En Joan Pinós (l’Espà) també 
l’incorpora a la rotació com adob en verd anterior al cultiu de patates. Segons 
ell, cal seleccionar aquells que són més negres, perquè els de coloració més 
verdosa són immadurs. 

 

 

 

 


